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I I AGRETTO - ROSCANO

Varieta medio-precoce. Pianta annuale con
foglie filiformi allungate, simili allerba cipollina, di
colore verde e sapore intenso. Si utilizzano le foglie
fresche, cotte, per aromatizzare piatti o come contorno
per carne e pesce.

NSEPZ AGRETTI

vzl nx Aka Roscano or Barba di Frate (Latin name Salsola Soda). Mid-
early. Annual with long, chive like foliage and intense flavour. Use

fresh, braised in olive oil as a side to meat dishes, or to enhance fish ans

seafood dishes.

SALSOLA SODA - AGRETTI

Variété demi-précoce. Plante annuelle aux feuilles filiformes.

longues comme la ciboulette, de couleur vert et godt intense. On
utilise les jetine feuilles cuites, pour donner la saveur aux plats ou comme
garniture pour la viande ou le poisson.

AGRETTO

Jahres Pflanze mit Blattern fadenférmige wie Schnittlauch wme

intensiven Geschmack. Verwenden Sie frische, in Olivendl a=
Neben zu Fleischgerichten geschmort, oder um Fisch und Meeresfriichie 2«
verbessern.

W= AGRETTO

L Variedad semi-precoz. Planta anual con hojas finas y largas
similar al cebollino, de color verde y sabor intenso. Las hojas ==

utilizan frescas para aromatizar y condimentar, ademas de poder servirse

como guarnicién de carnes y pescados.

ERVA DE SANTA MARIA

Variedade médio-precoce. planta anual com folhas fili-formes
alongadas, semelhantes ao cebolinho, de cor verde e samer
intenso. utilizam-se as folhas frescas, cozidas, para aromatizar pratos o
como acompanhamento de carne ou peixe.

DA UTILIZZARS| PREFERIBILMENTE ENTRO LA DATA DI IMPIEGO
CATEGORIA COMMERCIALE

GER. MINIMA 65% PUREZZA SPEC. 90%

AGRETTO - ROSCANO

CODICE LINEA

FRANCHI ulll

RUOP: [T-03-0384 - Licenza N°1 /

della C.C.I.A.A. di BG del 25.05.2000 y .

per la produzione a di vendit ey LI )}} -
s (VRGNS 8101245001

TR



