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I IAGRETTO-ROSCANOa¡ , : =-i =- ,-- ea3,Ce. Pianta annuale con
foglie filiformi allungate, simili all'erba cipollina, d
colore verde e sapore intenso. Si utilizzano le foglie
fresche, cotte, per aromafizzare piatti o come contornc
per carne e pesce.
N\TZZ AGRETTI

ZIS Akq Hoscano or.Barba di.Frate (Latin name Salsola Soda). [{:-
. earty. Annuat with long, chive ¡¡ke foliage and intense flavoúr. L-
fresh, braised in olive oil as a side to meat disñes, or to enhance fish a-:
seafood dishes.

I §;lh:r"?;P3,ilá":T,Ile annue,e aux reui,es ririrormes
... longues comme la ciboulette, de couleur vert et goüt intense. C-

utilise les jeúne feuilles cuites, pour donner la saveur aux-plats ou com-É
garniture pour la viande ou le poisson.

If fl?[:TlPhnze mit Btátrern fadenfórmioe wie Schnittrauch ur:
intensiven Geschmack. Verwenden Sie- frische, in Olivenól rs

Neben zu F¡eischgerichten geschmort, oder um Fisch und l\.4eeresfrüchte :
verbessern.

¡llE AGRETTO
;E E Variedad semi-precoz. Planta anual con hojas finas y larce_.

-.similar 

al cebollino. de color verde y sabor int'enso. Las'hojai -
utilizan frescas para aromatiTar y condimeniar. además de poder seru --
como guarntcton de carnes y pescados.

trlr ERVA DE SANTA MARIA
§[ Variedade médio-precoce. planta anual com folhas fil¡-fortr

alongadas, semelhantes ao cebolinho, de cor verde e s¿:,:'
intenso. util¡zam-se as folhas fescas, cozidas, para aromatizar pratos :rl
como acompanhamento de carne ou peixe.
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DA UTILIZZARSI PREFEBIBILiVENTE ENTFO LA DATA D/ ]¡,4PIEGO
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AGRETTO - BOSCANO
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